Vorspeisen und Salate

Hihnchenfilet im Schinkenmantel 3.8

an marinierten Blattsalaten mit Apfelspalten, dazu Baguette
- wahlweise mit Haus- oder Joghurt-Knoblauch-Dressing

Frische Salate der Saison 38

vegetarisch, dazu Krauterbutter und Baguette

mit gegrillten Lachsstreifen (200g), Krauterbutter und Baguette

mit gegrillten Hahnchenfiletstreifen (200g), Krauterbutter und Baguette
- wahlweise mit Haus- oder Joghurt-Knoblauch-Dressing

Aus dem Suppenkessel
Bremer Fischsuppe 4
mit frischen Gemiisestreifen in einem Curcuma - Pernodsud, dazu Baguette
fiir eine Person
fiir zwei Personen (im Topf serviert)
Tomatensahnestippchen 8
mit Pesto, Sahnehaube und Baguette

SiiBkartoffel-Kokos-Suippchen (vegan)
mit Ingwer, Karotten und Chili, dazu Baguette

Vegetarische Ecke
Die Backkartoffel 38
mit Sour Cream und Salaten der Saison

Spaghetti ,,Pesto" 3 (auf Wunsch auch vegan)
mit Olivenol und Pesto, garniert mit Grana Padano, Rucola und
getrockneten Tomaten

Vegetarische Gemusepfanne
in wiirziger Tomatensauce, mit Schafskése tiberbacken

Kaisespitzle 1
in deftiger Sahnesauce mit Emmentaler tiberbacken, dazu ein kleiner Salat

Flammkuchen ,Der Mediterrane“ !
mit Tomatensauce, Zwiebeln, Oliven, getrocknete Tomaten und Schafskase

Flammkuchen ,StaV Spezial“ 3
mit Mixsalat, frischen Tomaten, Sonnenblumenkernen,
Grana Padano, Tomatensauce und Kise

Flammkuchen ,Camembert”
mit Kriauterschmand, Birnen, Thymianhonig und Walniissen

Allergenkarte auf
Anfrage!

€ 10,70

€ 9,50
€ 16,70
€ 15,70

€ 7,90
€ 15,50

€ 5,50

€ 6,10

€ 8,70

€ 10,70

€ 10,90

€ 10,70

€ 11,70

€ 10,70

€ 10,90



Rheinische Spezialitaten

Himmel un Aid 38

gebratene Blutwurst (Flonz) auf Kartoffelpliree, mit gebratenen Apfelscheiben,
Zwiebeln und Apfelkompott

Rheinischer Sauerbraten 3814
mit Printen - Rosinensauce, Rotkohl, Apfelkompott und Kartoffelknodel

Hammchen (gekochtes Eisbein) 3
auf deftigem Sauerkraut mit Kartoffelpiiree, Speck und Zwiebeln

Flammkuchen ,Rheinisch® 138
mit Krauterschmand, Blutwurst, Apfelkompott, Zwiebeln und Kise

Bremen Regional
Original Labskaus 35
mit Spiegelei, Roter Beete, Gewlirzgurke und Rollmops

Bremer Knipp 3°
kross gebraten, an deftigen Bratkartoffeln, mit Apfelkompott und Gewiirzgurke

Die Bremer Platte 3514
Fiir 1 - 2 Personen mit Knipp, Labskaus, Pannfisch und Matjes,
Bratkartoffeln und Salzkartoffeln

Kohl & Pinkel (saisonal Okt. - Feb.) 3
Grilinkohl mit Kassler, Kochwurst, Speck und Pinkel,
dazu Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln

Bremer Brotzeit 38
Graubrot belegt mit Mettwurst, Hackepeter, Leberwurst und Bremer Gekochte
an Kartoffelsalat

Pulled Pork Stulle 3814
Graubrot mit saftigem Pulled Pork, Coleslaw und Kerbelmayonnaise

Allergenkarte auf
Anfrage!

€ 15,70

€ 16,50

€ 17,50

€ 9,80

€ 13,90

€ 12,50

€ 26,80

€ 18,50

€ 13,50

€ 11,90



Allergenkarte auf
Anfrage!

Fisch - Lecker - Norddeutsch
Der Pannfisch 3814
gebratene Fischfilets mit Dijon-Senf-Sauce und Bratkartoffeln € 17,90

Gebratenes Lachsfilet 814
mit Spinat, Zitronensauce und Salzkartoffeln € 18,90

2 Matjesdoppelfilets ,Hausfrauen Art* 358
garniert mit frischen Salaten und Butterkartoffeln € 14,90

Gegrillt und Saftig

StaV Teller

Gegrillte Medaillons vom Rind, Hihnchen und Schwein, dazu

mediterranes Gemiise und Kroketten € 19,70

Rumpsteak (300gr.) 8
mit Bohnen im Speckmantel, Kraduterbutter und einer Backkartoffel mit Sour Cream € 26,90

Schweineschnitzel 38
mit frischen Salaten der Saison und Pommes Frites € 15,70
- wahlweise mit Champignonrahmsauce - € 2,50

Gegrillte Schweinshaxe 13814
an deftigem Sauerkraut mit Schwarzbiersauce und Kartoffelknodel € 17,50

Das Altkanzler Filet 358
die Kult - Currywurst mit Pommes Frites € 8,90

Gebratene Rinderleber "Berliner Art* 14
mit Kartoffelpiiree, glasierten Zwiebeln, Apfelscheiben und Schwarzbiersauce € 18,90

Fiir den kleinen Hunger
Halve Hahn 138
Mittelalter Gouda mit Zwiebeln im Roggenbrotchen € 4,10

Kolsche Kaviar 38
Blutwurst im Roggenbroétchen € 4,10

Mettbrotchen 38
Mett mit Zwiebeln im Roggenbrotchen € 4,10

Matjesbrotchen 38
1 Matjes Doppelfilet mit Zwiebeln im Roggenbrétchen € 5,20

Boulette im Roggenbrotchen 38 € 4,90



Flammkuchen - Deftig - Lecker
Elsiasser 138

mit Krauterschmand, magerem Speck und Zwiebeln
zusitzlich mit Kése

Herzhaft 138
mit Rucola, Tomatensauce, Kise und Schinken

Curryhihnchen 13
mit Hahnchenbruststreifen, Currysauce, Kdase und Rucola

Lachs !
mit Krauterschmand, Zwiebeln und Kise

Mediterran !
mit Tomatensauce, Zwiebeln, Oliven, getrocknete Tomaten und Schafskase

StaV Spezial 13
mit Mixsalat, frischen Tomaten, Sonnenblumenkernen,
Grana Padano, Tomatensauce und Kase

Camembert 138
mit Krauterschmand, Birnen, Thymianhonig und Walntissen

Rheinisch 38
mit Krauterschmand, Blutwurst, Apfelkompott, Zwiebeln und Kise

Dessert

Bremer Rote Griutze
mit Vanillesauce

Apfelstrudel
mit Vanillesauce und Sahne

Kaiserschmarrn
mit Pflaumenkompott, Vanillesauce und Sahne

Mirabellen - Palatschinken !
mit Vanillesauce und Sahne

Der siile Flammkuchen
mit Apfelscheiben und Zimtschmand, auf Wunsch mit Calvados flambiert

Kuchen, je nach Angebot
mit Sahne

Allergenkarte auf
Anfrage!

€ 8,50
€ 9,20

€ 9,70

€ 10,90

€ 12,50

€ 11,70

€ 10,70

€ 10,90

€ 9,80

€ 5,50

€ 5,80

€ 6,50

€ 5,50

€ 9,50

€ 3,00
€ 3,50



